
V o r s p e i s e n a u s  d e r  S a i s o n   
 

Geräucherte Kürbissuppe 

Gruyère Krokant | Birne   12 
 

Grillierter Scampi 

Aubergine | Pilz | Shiso Öl   16 
 

Linsensalat 

Pastrami | Schalotte | Brunnenkresse                                  15 
 

Confierter Lachs 

Blumenkohl | Spinat | Edamame    17 
 

K l a s s i k e r  
 

Chèvre Chaud    14 

Portwein | Speck 
 

Blattsalat 

Kräutercroûtons | Hausdressing   9 

 

H a u p t g ä n g e  a u s  d e r  S a i s o n   
 

 

Mistkratzerli 

Federkohl | Perlzwiebel | Traube | Bier   36 

  

Flank Steak 

Süsskartoffel | Eingelegter Chinakohl | Pistazien Jus  40 
 

Fang des Tages (Süss- oder Salzwasser)                                             

Duchesse Kartoffel | Wurzelgemüse | Aioli   39 
 

Gebackene Aubergine 

Feta | Pfifferling | Petersilie | Knoblauch         26 
 

K l a s s i k e r  
 

Malfatti (Schupfnudel)  

Pastinakenpurée | Marktgemüse | Geräucherte Mandeln  27 
 

Bio Kalbsleber 

Rösti | Apfel | Jus 29 
  



      

L i m m a t h o f -  

S p e z i a l i t ä t  
 

 

Ganze Artischocke 

Gemüse-Stampf | Dijon-Sauce   24 

 

 

D e s s e r t   
 

Camembert A.O.P 

Zuckerhut | Apfelwein | Kakao Krokant    11 

 

Randen Tarte Tatin 

Erdnussglacé | Fleur de Sel   14 

 

Ingwerbisquit 

Marroni | Mascarpone-Crème    13 

 

Halbflüssiges Schoggiküchlein 

Williams-Birnenglacé | Florentiner   12 

 

Café Gourmand 

Kaffee oder Espresso | Dessertvariationen   8 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise in CHF inkl. 8% MWST 


