RESTAURANT & BAR

Wir freuen uns, dass Sie Ihren Anlass bei uns im Limmathof feiern méchten.

Bei uns feiern wir die Feste wie sie fallen. Ob fiir ein Geburtstagsessen, Hochzeitsessen, einen
Firmenanlass, Jubildumsfeier oder ein Abschiedsfest unter Freunden. Der Limmathof eignet sich
hervorragend fiir exklusive Feste ab 40 — max. 70 Personen.

Das Restaurant Limmathof ist ein Integrationsbetrieb der Stiftung Arbeitskette. Genussfreude, Professionalitat
und soziales Engagement gehen bei uns Hand in Hand. Die Stiftung Arbeitskette engagiert sich fur die soziale
und berufliche Integration von Jugendlichen und Erwachsenen, die im ersten Arbeitsmarkt noch keinen Platz
gefunden haben. Durch die Mitarbeit im Restaurant Limmathof erhalten sie die Moglichkeit, erste
Berufserfahrungen in der Gastronomie zu sammeln und schrittweise in das Berufsleben einzusteigen.

Entdecken Sie auf den folgenden Seiten unsere Bankettmeniis, von feinen Vorspeisen zu kostlichen
Hauptgangen bis hin zu verlockenden Desserts.

Wir stehen Ihnen gerne zur Seite, um Ihr Bankett nach Ihren individuellen Wiinschen gestalten und ausrichten
zu dirfen.

Wir freuen uns, zusammen mit Ihnen unvergessliche Momente zu kreieren und Ihnen den besten Service zu
bieten.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Wir empfehlen fiir einen kleinen Apéro 3-4 Happchen und bei
einem Apero Riche 8-9 Happchen.

Je nach Wetter und Gruppengrosse auf der Terrasse oder drinnen : | » . . "
in der Lounge. - : ~
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Happchen zum teilen (pro Schale)

Limmathof Nussmischung vegan

Treber Tschipps Vegan

Hartkase von ,, Tritt Kase“

Gemusesticks | Krduterquark saisonal und vegetarisch
Fleisch-Kase Plattli fiir 5 Personen 25
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Happchen pro Person

Gebratene Ziircher «80erli » | Honig-Senfsauce
Rohkost-Salat saisonal und vegetarisch

Limmathof Crostinis Saisonal und vegetarisch

Kalte | warme Suppenshots Saisonal und vegetarisch
Handgeschnittenes Rinds Tatar | Baguette 12
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Warme Happchen fiir Apéro Riche

G’hackets mit Hornli | Gruyere

Maggia Risotto | Krduterseitling vegetarisch
Geraucherte Appenzeller Entenbrust | Chicorée
Fisch-Tatschli | Coleslaw | Zwiebelconfit
Rinds-Entrecote | Kartoffelpilree | Jus 12
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Mini-Dessert Surprise von unserer Kiichenbrigade 6

Im Winter kdnnen Sie lhren Anlass auf unserer Terrasse einlauten mit einer Feuerschale

Marroni im Creuset Topf mit warmenden Glihwein oder Gliihmost 15.- p.P

Feuerholz-Pauschale 50

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Menii 1

Spargelsuppe mit Einlage
Hackbraten vom Kalb | Spargelgemiise | Neue Kartoffeln | Morchelsauce
Tarte Tartin | Vanilleglace

74

Menii 2

Spargelsalat | Gebeizter Lachs
Rinds Entrecote | Kartoffelgratin | Spargel | Hollandaise
Erdbeersalat | Minzsorbet

89

Menii 3

Rhabarber | Ziegenkase | Barlauchpesto | Griiner Spargel
Zander gebraten | Friihlings Risotto | Peperoni Schaum
Holunder Panna Cotta | Erdbeeren

78

Menii 4 - Vegan

Randen Carpaccio | Tofu | Zucchetti | Rucola

Gebackene Aubergine | Barlauch Hummus | Frihlingszwiebeln

Rhabarberkompott | Erdbeersorbet

66

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Menii 1

Gebeizter Lachs | Gurke | Wasabi | Granny Smith
Hackbraten vom Kalb | Eierschwdammlirahmsauce | Susskartoffelpiree | Sommergemise
Honig-Rosmarin Parfait | Erdbeercoulis

74

Menii 2

Sommersalat Limmi Style
Zirigeschnetzeltes | Butter Rosti | Pilzrahmsauce
Coup Danemark

79

Menii 3

Gazpacho | CroGtons | Peperoniwdrfel
Heilbutt | Gemise Gersotto | Beurre Blanc | Dillol
Aprikosen Tiramisu

69

Menii 4 - Vegan

Wassermelonen Carpaccio | Rucola | Avocado

Ganze Artischocke | Orangen-Senf Vinaigrette

Himbeer-Erdbeerkaltschale | Skyrcreme | Schokochips

56

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Menii 1

Nusslisalat | Weintrauben | Baumniisse
Entenbrust a I’Orange | Kirbis | Schupfnudeln
Rosmarin Panna Cotta

74

Menii 2
Waldpilzcrémesuppe | Cro(tons | Krauterol
Hirschriicken oder Entrecéte vom Rind | Rotkohl | Spatzli | Jus
Tiramisu

79

Menii 3
Rindscarpaccio | Rosenkohl | Pinienkerne
Lachssteak | Rahmsauerkraut | Salzkartoffeln | Schnittlauchsauce
Vermicelles

69

Menii 4 - Vegan
Nisslisalat | Weintrauben | Baumnisse
Kirbisvariation | Gebacken | Gepickelt | Creme
Apfelstrudel | Vanillesauce

66

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Nisslisalat | Speck | Cro(tons
Hackbraten vom Kalb | Kartoffelpiree | Wurzelgemdse | Pilzrahmsauce
Riebli Kuchen | Minzpesto

69

Kirbiscremesuppe | Kiirbisperlen
Rinds Entrecote | Kartoffelplree | Wurzelgemdise | Portweinjus
Cheesecake

84

Triiffelmenii — Vegan
Triffelschaumslppchen
Triffelquiche | Karamellisierte Baumnisse | Pikantes Trauben-Feigen-Ragout
Zwetschgenkompott | Triffelglace

69

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Folgende Regelungen gelten bei unseren Anlassen:

Damit lhr Anlass fiir alle Beteiligten reibungslos verlauft, wahlen Sie bitte ein einheitliches Men fir lhre Gaste
aus unserem Angebot. Selbstverstandlich beriicksichtigen wir vegetarische oder vegane Wiinsche mit einer
entsprechenden Alternative.

Allergien oder besondere Didten bitten wir Sie, vorab abzukldren und uns fristgerecht mitzuteilen.

Angebots- und Preisdanderungen sind vorbehalten - je nach Saison und Verfligbarkeit auf dem Markt.

Gerne stellen wir Ihnen fir Ihren Anlass eine Rechnung aus. Die Zahlungsfrist betragt fiir Firmen 10 Tage und
flr Privatpersonen 30 Tage. Bitte teilen Sie uns vor dem Anlass die genaue Rechnungsanschrift mit.

Bei Rechnungsbetrdagen unter CHF 400.- erheben wir eine Bearbeitungsgebiihr von CHF 20.-

Einzelinkasso ab 15 Personen ist nicht moglich.

Gerne dirfen Sie Ihren Wein selbst mitbringen. Wir berechnen dafiir ein Zapfengeld von CHF 38.- / 75dI Flasche
flr unseren Aufwand.

Gerne dirfen Sie Gerichte wie Kuchen, Torten selbst organisieren. Wir berechnen CHF 5.50 pro Gedeck fiir
unseren Aufwand.

Gerne organisieren wir flir Sie auch eine selbstgemachte Torte lber unser Partner-Café & Confiserie, das 1842.

Wir setzen auf Qualitat und vertrauen auf ausgewahlte Partner aus der Region. Sofern nicht anders markiert,
beziehen wir unsere Produkte aus der Schweiz.

Gemise: Marinello | Fleisch: Ziegler Metzg | Fisch: Bianchi | Brot: Fredy’s Handwerksbackerei in der Schweiz.

Dekorationen oder zusatzliches Material von Drittanbietern organisieren wir sehr gerne fiir Sie. Wir erheben
eine Pauschale von 15% auf die Leistung.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Mittags:

Restaurant exkl. CHF 2°500.-
inkl. ganzer Terrasse exkl. + CHF 500.-

Das Restaurant muss ab 15:00 Uhr wieder freigegeben werden. Verlangerungen nur mit vorzeitiger Absprache.

Abends:
Restaurant exkl. CHF 4500.-
Inkl. ganzer Terrasse exkl. + CHF 500.-

Ausserhalb der Offnungszeiten erlauben wir uns Ihnen fiir die exklusive Nutzung, eine Mindestkonsumation
von CHF 4'500.- zu verrechnen.

Sie mochten das Fest nicht schon um 23:00 Uhr beenden? Keine Sorge, wir verlangern unsere Schliess-Stunde
ab 23:00 Uhr, fir jeweils CHF 150.-/ Std.

Bei einem Riickzug/ Annulation des Auftrages wird folgende Abgeltung der rechtsverbindlich vereinbarten
Leistungen in Rechnung gestellt:

Bis 40 Tage vor dem Anlass keine Annullationskosten
39 bis 30 Tage: Zahlung von 30% der vereinbarten Leistung

29 bis 14 Tage: Zahlung von 45% der vereinbarten Leistung
13 bis 0 Tage: Zahlung von 60% der vereinbarten Leistung

Anderung der Giastezahl beriicksichtigen wir gerne bis 3 Arbeitstage vor dem Anlass.

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



Der folgende Tischplan veranschaulicht verschiedene Méglichkeiten der Tischanordnung fiir Ihr Fest oder lhre
Veranstaltung bei einem exklusiven Anlass ab 40 Personen.

Bei speziellen Wiinschen oder individuellen Anforderungen stehen wir lhnen gerne beratend zur Seite, um
gemeinsam die optimale Lésung fiir Ihren Anlass zu finden.

Tischbank

8-12 Personen

Bankett-Tischplan

max. 70 Personen

Bank

8-10 (13) Personen

8-10 (12) Personen

Bank

Runder Tisch

max. 7 Personen

12-20 (26) Personen

Vielen Dank fiir Ihr Vertrauen — wir freuen uns sehr, Ihren Anlass begleiten zu diirfen

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.



