RESTAURANT & BAR

Das Restaurant Limmathof war 1994 das erste Schweizer Restaurant mit Integrationsarbeitsplatzen in der
Gastronomie. Auch nach 30 Jahren bietet es weiterhin Arbeits- und Ausbildungsplatze fir Menschen mit Handicap
in Kiiche und Service an. Unter dem Motto «Eifach guet» serviert der Limmathof authentische Schweizer Gerichte,

inspiriert von regionalen Zutaten und dem Quartierleben. Traditioneller Genuss trifft
hier auf modernen, ehrlichen Geschmack - ganz ohne Schnickschnack.

Wochenmeni von 08.09.2026 bis 12.09.2026

TAGESSALAT ODER TAGESSUPPE 6 LIMMI PLATTLI 16
Trittkdse | Z ntini Schiblig
(%) BLATTSALAT 12

CroGtons | Eingelegtes Gemiise |

Huusdressing

KLARE TOMATEN KALTSCHALE 16 MINI-TAGESDESSERT 6

Confierte Tomaten | Basilikumal | Fragen Sie unsere Mitarbeiter

Tomatensorbet LlMMl-KAFFEE 9

Mit Vanilleglacé
Mit Luschtig +6

GLACE PRO KUGEL ]
Sauerrahm | Vanille

) GEBACKENE AUBERGINE 26 Erdbeer-Sorbet | Zitrone-Limette

Orangen-Hummus | Frihlingszwiebeln Mit Crumble oder Schlagrahm +2

Mit Luschtig +6
%) PASTAVON URS 28
- Spinatravioli | Getrocknete Tomaten | ZITRUNEN TRIFFLE 12

Pinienkerne | Parmesan Bisquit I Lemon Curd | Rahm

SALTIMBOCCA VOM SCHWEIN 30

Marsalasauce | Safranrisotto | Zucchetti

ROTBARSCHFILET 32

Pico de Gallo | Beluga-Linsen mit Gemiise |
Monchsbart
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"AK" WEISS 9.50
/67

VITEI.I.U TDNNATU 34 Zirichsee, AOC, Weingut Dreistand, Pinot Gris,

Kerner, Sauvignon Blanc
Kalbfleisch | Thunfisch

G'HACKETS MIT HGRNLI 24 BREVI SEELECTION ARBEITSKETTE 8.50

Apfelmus | Gruyere / 59
VdP Suisse, Barrique- und Stahltankausbau

Pinot Noir, Cabernet Dorsa

Wir setzen auf Qualitat und vertrauen auf ausgewahlte Partner:
Gemiise: Marinello | Fleisch: Ziegler Metzg | Fisch: Bianchi | Brot: Fredy's Handwerksbackerei in der Schweiz.
Sofern nicht anders markiert, stammen unsere Produkte aus der Schweiz.
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten steht Ihnen unser Servicepersonal gerne zur Seite und berat Sie umfassend.
Alle Preise in CHF, inkl. 8.1 % MWST



