RESTAURANT & BAR

Das Restaurant Limmathof war 1994 das erste Schweizer Restaurant mit Integrationsarbeitsplatzen in der
Gastronomie. Auch nach 30 Jahren bietet es weiterhin Arbeits- und Ausbildungsplatze fir Menschen mit Handicap
in Kiiche und Service an. Unter dem Motto «Eifach guet» serviert der Limmathof authentische Schweizer Gerichte,

inspiriert von regionalen Zutaten und dem Quartierleben. Traditioneller Genuss trifft
hier auf modernen, ehrlichen Geschmack - ganz ohne Schnickschnack.

Wochenmenu von 27.10.2026 bis 31.10.2026

TAGESSALAT ODER TAGESSUPPE 6 LIMMI PLATTLI 16
. Trittkdse | Z" nlni Schiiblig
%) NUSSLISALAT 16
Trauben | Baumnisse | Kirbiskerndressing
%) KURBISSUPPE 16
Kiirbis-Chili-Dumplings | Kiirbiskerndl MINI-TAGESDESSERT 6
Fragen Sie unsere Mitarbeiter
LIMMI-KAFFEE 9
Mit Vanilleglacé
Mit Luschtig +6
%) KURBIS-POLENTASCHNITTE 25 )
Pilzragout | Bundriebli GLACE PRU KUGEL 5
(&2 KURB|SRAV|UL| 28 \Z/jvlltiecrleg:ogc?rlg:fl Zitrone-Limette
- Eingelegte Zwiebeln | Nussbutter | Rosenkohl m:; E;‘;xl{s oder Schlagrahm :Z
BRATCHUGEL 2 ZWETSCHGEN-KOMPOTT 16
astetli | Romanesco | Rahmsauce Weisses S.c'hoggi—Espum‘a |
DURADENF"_ET [ TR ] 28 Karamellisierter Schoggi-Crumble

Linsencreme | Salicorn

ZURCHER KALBSLEBERLI 43
Butter Rosti | Rote Zwiebeln | Salbeibutter d/FL
G'HACKETS MIT HGRNLI 24 OPTIMO WEISS AQC VALAIS 9.00
Apfelmus | Gruyere / 63
Wallis, AOC, Adrian & Diego Mathier, Salgescher
Weinkeller
BREVI SEELECTION ARBEITSKETTE 8.50
/59

VdP Suisse, Barrique- und Stahltankausbau
Pinot Noir, Cabernet Dorsa

Wir setzen auf Qualitat und vertrauen auf ausgewahlte Partner:
Gemiise: Marinello | Fleisch: Ziegler Metzg | Fisch: Bianchi | Brot: Fredy's Handwerksbackerei in der Schweiz.
Sofern nicht anders markiert, stammen unsere Produkte aus der Schweiz.
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten steht Ihnen unser Servicepersonal gerne zur Seite und berat Sie umfassend.
Alle Preise in CHF, inkl. 8.1 % MWST



